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                Curso decoración de mini tortas minicakes tortas y pastelillos Técnicas Profesionales  En manual digital Pdf de modelado de fondant pastillaje


 


Elabora Los espectaculares Cupcakes,muffis y magdalenas!!!! utiliza muy pocos materiales e ingredientea, Sorprende a tus invitados... y crea tu propio Negocio!!!.



Aprendes fácil y rápido las técnicas desarrolladas por los mejores maestros pasteleros, plasmadas por primera vez y en exclusiva en este curso 100% práctico con ilustraciones color y  videoclips!!!


 


Recibirás un curso que incluye toda la información necesaria para crear deliciosos Cupcakes Muffins magdalenas; también aprenderás técnicas decoración torta fondant pastillaje, y tips  para elaborar desde cero un delicioso cupcake, ingredientes, materiales y  utensilios hasta espectaculares propuestas de decoración para cada ocasión especial... No necesitas tener conocimientos previos.


 


¿Que son los Cupcakes?


Son  pasteles pequeños  preparados del tamaño de una taza … se hacen con la mezclas de una torta y se decoran como más te guste según la ocasión. También se los conoce como Magdalenas, Muffings, bocaditos, biscochitos,  Mini tortas tipo fondant.


 





 








Te fascinará aprender a elaborar tus propios Cupcakes minicakes  tortas y pastelillos ???


 





 


MATERIALES Y CONSEJOS PRÁCTICOS


Materiales Necesarios: tipos de moldes, Ingredientes, confección y uso de manga y distintos picos





MINITORTAS NAVIDEÑAS E INFANTILES 


 


Usalos para, presentarlos en fiestas infantiles, eventos varios y Regalar... como Souvenir 





BODAS, BAUTIZO, PRIMERA COMUNIÓN Y 15 AÑOS








Ahorra Mucho Dinero $ en tus cumpleaños y ocasiones especiales haciendo tus propias mini Tortas. Con este material vas a aprender a dominar uno de los rubros más atractivos y lucrativos de la repostería, vas a poder hacer que tus cupcakes además de deliciosos sean lindos, elegantes y sofisticadas.


 


DIFERENTES TÉCNICAS DE DECORACIÓN Y  USO DE LAS BOQUILLAS Y MANGAS


Con fabulosos Manuales  en español para que puedas realizar las mejores recetas y las más lindas decoraciones junto a los mejores pasteleros!!


 


Aprendes fácíl y rápido las técnicas desarrolladas por los mejores maestros pasteleros, plasmadas por primera vez y en exclusiva en este curso 100% práctico con ilustraciones color y vídeoclips!!!


 





Incluye Más de 200 Recetarios  Cupcakes Paso a Paso, algunos sabores  son vainilla, chocolate,  café, banana, limón, coca cola, coco, fresas, manzana, naranja, piña colada, zanahoria, vainilla y chocolate,  Ferrero rocher y más....





Babyshower y motivos animados


 





PRESENTADORES Y TORRES PARA LOS MINICAKES Y SU ELABORACIÓN





Te obsequiamos los PATRONES Y MOLDES imprimibles de cajas y empaques para presentar las minitortas.





 


¡Comienzá hoy mismo! nadie te da mas !!! 


 


TE DAMOS LA GARANTÍA DE SATISFACIÓN TOTAL CON ESTE CURSO!!!



              

            

            
            
            
              
                
                
                  

                  
                    
                      	
                          Nombre: *
                          
                            
                          

                        
	
                          Correo electrónico: *
                          
                            
                          

                        
	
                          Ubicación: *
                          
                            
                          

                        
	
                          Pregunta: *
                          
                            
                          

                        


                    

                    
                      
                      
                      Enviar pregunta
                    

                  

                

                

                
                
                                
                  
                    Hola estoy interesada en tomar el curso me gustaría saber los costos y en donde lo dictan

                  

                  
                    Andrea Rojas, Bogotá 25-06/2014
                  

                  
                    
                      Saludos cordiales Andrea,el curso es digital para ver en el computador,te cuesta $9000 para envio por e-mail,o para envio fisico del cd rom a tu casa pagas en total $13000 costo de envio incluido,presiona comprar y te damos mas informacion,feliz dia.

                    

                  

                

                                
                  
                    Me gustaria saber si ademas del curso, ustedes brinda informacion de moldes, cajas, los precios, o demas temas asociados a los cupcakes? y que precio tiene estos datos adicionales? muchas gracias.

                  

                  
                    ALBA NELLY, BOGOTA 18-06/2014
                  

                  
                    
                      saludos cordiales, el curso es muy completo e incluye moldes de cajas para imprimir y empacar tus  minitortas ,adicional te ofrecemos adicional el curso de cajasy empaques c11 y el curso pastel de cajitas c18, ofrecemos moldes plasticos y acero inoxidable y de siliconar para trabajar decoración cupckaes,verlos en suminitros.portal etc

                    

                  

                

                                
                  
                    Buen dia ,quisiera saber si este curso es de cupcakes en realidad y que tan  perfectas quedan las recetas a realizar en cuanto alas masas me refiero

                  

                  
                    AYDEE, bogota 16-05/2014
                  

                  
                    
                      Saludos cordiales Aydee,si correcto aprenderas diferentes recetas de cupcakes,debes seguir al pie de la letra cada indicacion para conseguir una excelente receta,el curso te cuesta $9000 para envio por e-mail,el pago lo puedes hacer en caja social,bancolombia o efecty,revisa tu correo ya te enviamos mas informacion,feliz dia.

                    

                  

                

                                
                  
                    Necesito saber cuanto vale todo el curso y que incluye, tambien quiero saber si el curso es por  la red o nos envian el material por correo

                  

                  
                    Luz Dary Villa A, Medellin -Clombia 27-04/2014
                  

                  
                    
                      Saludos cordiales Luz Dary; Cuesta $9.000 pesos ,Incluye el curso en formato digital para aprender de basico a avanzado todo minicakes y decoracion pastillaje de los mismos;  se envia via mail lo recibe en 15 minutos luego de informar el pago,si lo quierepara envio en cdrom $17.000 con costo de envio por servientrega.en cualquiera de las dos formas se envia el mismo contenido., Realizar giro en efecty,supergiros,apuestas gana,interrapidisimo o deposito en caja social.oferta o revisa el mail de informacion adicional que te enviamos.feliz dia

                    

                  

                

                                
                  
                    Hola buenas tardes estoy interesada en el curso de cupcakes quiero saber en dinde puedo consignar y como puedo acceder al curso si necesito algún programa en especial. Gracias

                  

                  
                    Nubia rodriguez, bogota 01-12/2013
                  

                  
                    
                      Saludos cordiales Nubia,el curso te cuesta $9000 para envio por e-mail,no necesitas programas adicionales ya que son libros digitales y videos para ver en el computador,el apgo lo puedes hacer en bancolombia,caja social,efecty,revisa tu correo ya te enviamos mas informacion,feliz dia.

                    

                  

                

                                
                  
                    Hola quisiera saber cto.me sale el curso y la forma de pago. Gracias

                  

                  
                    Adriana, Republica Argentina 09-09/2013
                  

                  
                    
                      Saludos cordiales Adriana,el curso te cuesta $60 pesos argentinos,te lo enviamos por e-mail,te llega todo el contenido publicado,el pago lo puedes hacer en efectivo o con tarjeta de credito por medio de paypal,te ofrecemos el curso de pastillaje y las herramientas,revisa tu correo ya te enviamos todos los datos para que concretes tu compra,feliz dia.

                    

                  

                

                                
                  
                    Hola; estoy interesada en adquirir el curso pero si quisiera adquirir algun otro material como moldes mangas etc que debo hacer y como se los precios de cada uno gracias

                  

                  
                    luisa fernanda, bogota 15-07/2013
                  

                  
                    
                      Saludos cordiales Luisa,en nuestro portal estan todas las herramientas,cursos y sus respectivos precios,revisa tu correo ya te enviamos mayor informacion,feliz dia.

                    

                  

                

                                
                  
                    Hola como estan, estoy interesada en este curso de cupcakes con materiales que debo usar y recetas completas y empaques el valor es 9000 por todo lo que relacionaron y donde debo pagarlos y si no tengo problema al descargarlos debo tener algun programa especial, Gracias

                  

                  
                    Patricia Guerra, Bogotá 27-06/2013
                  

                  
                    
                      Saludos cordiales Patricia,el curso tiene un costo de $9000,te lo enviamos por e-mail,te llega como esta en la publicacion,tenemos gran variedad de herramientas como mangas pasteleras, boquillas, cortadores plasticos y metalicos, inyectores y mucho mas, nos puedes enviar el listado de lo que deseas llevar y te hacemos la cotizacion,no necesitas ningun programa para descargarlo,o si deseas el envio del cd rom a tu casa pagas en total $12500 con costo de envio incluido,revisa tu correo ya te enviamos mas informacion,feliz dia.

                    

                  

                

                                
                  
                    hola! quisiera saber q tarjetas de crédito aceptan para el pago, como hacerlo por paypal y cuanto es en pesos argentinos, muchas gracias!!!!

                  

                  
                    Gloria, Argentina 25-06/2013
                  

                  
                    
                      Saludos cordiales Gloria,paypal   recibe todas las tarjetas de credito, inscribite y luego envias el dinero lo recibes de inmediato el mismo dia del pago paypal,por valor de $60 pesos argentinos, revisa tu correo ya te enviamos mas informacion, feliz dia.

                    

                  

                

                                
                  
                    hola estoy interesada en el curso como le hago para tenerlo me regalan el numeroi telefonico o como le hago gracias

                  

                  
                    sanly, bogota 24-06/2013
                  

                  
                    
                      saludos Sanly, ofertaste por 3 cursos, total a pagar $27.000 para envio al mail o 30.500 con costo de envio a tu domicilio via servientrega.revisa tu mail ya enviamos todos los datos de pago igual los telefonos.feliz dia

                    

                  

                

                                
                  
                    Hola, me gustaría saber si en realidad el curso es de mini tortas, con recetas de mini tortas y no de cupcakes. Porque ya de cupcakes tengo cursos hechos.
Muchas gracias

                  

                  
                    Carmen, Bogotá 08-06/2013
                  

                  
                    
                      Saludos cordiales Carmen,te enviamos todo el contenido publicado,recetas de minicakes, miniponquesitos,minitortas,por valor de $9000 para envio por e-mail,te llega a los 15 minutos despues del reporte de pago,revisa tu correo ya te enviamos mas informacion,feliz dia.

                    

                  

                

                                
                  
                    Quisiera saber si no mandan los cursos en las revistas, solo por medio e cd, es he llamado para poder comunicarme con ustedes porque me encuentro en bogota pero no contestan ninguno d elos numeros gracias, no me ha llegado el correo que dicen

                  

                  
                    claudia jimenez, cali-colombia 03-06/2013
                  

                  
                    
                      Saludos cordiales Claudia, Mandamos archivos digitales,cursos digitales, no enviamos material en papel,servicio de atencion en horario de oficinas,revisa tu mail para tomar datos bancarios y venir a oficinas o recibirlo en tu domicilio en cali.feliz dia

                    

                  

                

                                
                  
                    cuanto es en pesos argentino??

                  

                  
                    jes, argentina 29-05/2013
                  

                  
                    
                      Saludos Jes,el curso te cuesta $60 pesos argentinos,te lo enviamos por e-mail,el pago lo puedes hacer en efectivo o con tarjeta de credito por paypal,felñiz dia.

                    

                  

                

                                
                  
                    SERA QUE ME PUEDEN ENVIAR EL CURSO DE MINICAKES A VENEZUELA???? ESTOY SUPER INTERESADA.

                  

                  
                    ERIKA TINEO, VENEZUELA 24-05/2013
                  

                  
                    
                      Saludos cordiales WErika, cuesta 11 dolares puedes enviar el dinero por medio de recargas paypal desde tu pais,o pagar en la frontera.feliz dia

                    

                  

                

                                
                  
                    Buenas noches quisiera saber como seria el pago por super giros cual es el numero de cuenta a nombre de quien gracias. Feliz noche

                  

                  
                    Yenyffer alexandra, cali-valle 21-05/2013
                  

                  
                    
                      Saludos cordiales Yenyffer, te acercas a una ofician y dices que enviaras un giro de dinero $ y llevas los datos personales que ya te enviamos via mail, indispensable enviar foto legible de la factura del giro realizado.

                    

                  

                

                                
                  
                    Buenos dias, me podría envíar por favor la dirección y número de teléfono en Bogotá, estamos muy interesadas en adquirir varios cursos, Gracias

                  

                  
                    Adriana Hidalgo Ayala, Bogotá 09-05/2013
                  

                  
                    
                      Saludos cordiales Adriana,revisa tu correo ya te enviamos todos los datos para que concretes tu compra,feliz dia.

                    

                  

                

                                
                  
                    Hola si me interesa el curso me podrias decir su precio en pesos mexicanos por favor espero tu respuesta gracias.

                  

                  
                    Tatiana, Mexico 05-05/2013
                  

                  
                    
                      Saludos cordiales Tatiana,el curso te cuesta $155 pesos mexicanos,te lo enviamos por e-mail,te llega a los 15 minutos despues del reporte de pago,el deposito lo puedes hacer en efectivo o con tarjeta de credito por paypal,revisa tu correo ya te enviamos mas informacion,feliz dia.

                    

                  

                

                                
                  
                    Cordial Saludo:
Quisiera saber la dirección en Bogotá y los teléfonos de contacto.  Y para adquirir los materiales cómo se puede hacer?
Gracias

                  

                  
                    María Salome Peláez S., Soledad Atlántico 08-04/2013
                  

                  
                    
                      Saludos cordiales Maria,todos nuestros datos estan al comienzo del portal,revisa tu correo ya te enviamos la direccion de nuestras oficinas,nos confirmas el dia que desees venir,feliz dia.

                    

                  

                

                                
                  
                    quisiera hacer el curso cuanto cuesta y donde lo dictan? gracias

                  

                  
                    patricia farfan, bogota 06-04/2013
                  

                  
                    
                      Saludos cordiales Patricia; realizar pago en efectivo de $9.000 en bancos o efecty y enviar copia del recibo de pago al mail registrado aca en portal; el curso es digital para leer en Pc, todo paso a paso de basico a avanzado, no es presencial, lo recibe en 15 minutos en tu mail.presiona comprar o revisa tu mail ya enviamos mensaje.feliz dia

                    

                  

                

                                
                  
                    buenas tardes, ustedes olo ofrecen cursos online. quesiera uno presencial.

                  

                  
                    maria brito, riohacha - colombia 06-04/2013
                  

                  
                    
                      Saludos cordiales Maria, nuestros cursos digitales  se envian en discos o via online ,el cliente los recibe completos y trabajan de manera autodidacta desde casa, gracias por preguntar.

                    

                  

                

                                

                
              

            

            
            
            
              
                
                
                  ¡Comparte Tus Experiencias sobre el artículo!

                  

                  
                    
                      	
                          Nombre: *
                          
                            
                          

                        
	
                          Correo electrónico: *
                          
                            
                          

                        
	
                          Comentario (Comparte tu experiencia del uso de este curso/producto con otros clientes): *
                          
                            
                          

                        


                    

                    
                      
                      
                      Enviar opinión
                    

                  

                

                

                
                
                
                                      
                      Buen dia! Aun no he recibido los datos de la cuenta de Banco Banesco para realizar la transferencia, por favor podrian reenviarlo, Gracias!

                    

                    
                      anais,
                      
                        19-04/2012 - 
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              Pago:

              	Consignación / Transferencia Bancaria
	Efectivo
	Giro Postal
	Contrareembolso (Domicilio) Sólo para Bogotá
	


              

              Envío:

                            
              	Este producto es descargable, el envió se realiza al correo electrónico, o si desea en físico en CD / DVD, por medio de mensajería especilizada (Courier).


                          

            
            
            
              
                
                
                  ATENCIÓN ESTIMADO CLIENTE!

                  
                    Recuerde que usted también puede generar su PQR a través de nuestra página web en la opción PQR o a través de nuestras redes sociales Facebook o el canal de WhatsApp. De igual manera MiCursoDigital le informa que, debido a la actual emergencia sanitaria la CRC a través de la Resolución 5991 de 2020, flexibilizo obligaciones específicas y condiciones para la prestación de diterminados servicios.

                     

                    Finalmente, tenga en cuenta que previo a iniciar cualquier trámite ante la Superintendencia de Industria y Comercio, es necesario agote el proceso de reclamación con nosotros.

                     

                    MICURSODIGITAL, se permite informar que cualquier PQR´S (Petición, Queja, Reclamo o Solicitud de Indemnización) interpuesta por usted frente a la prestación del servicio contratado por nuestra compañía cumple con el trámite dispuesto en la Ley 1369 de 2009 y Resolución CRC 3038 de 2011.

                     

                    Por lo anterior, informamos que la compañía tiene dispuestos los siguientes canales de comunicación e interposición de una PQR´S:

                     

                    	Línea de atención al cliente: +57 3138865907, ó +57 3106282681
	Email: micursodigital@gmail.com
	De manera Verbal, en las oficinas autorizadas
	Redes: Páginas oficiales Facebook


                    Así las cosas, informamos que  MiCursoDigital dará solución a su PQR´S de la manera más inmediata posible y suministrará respuesta formal dentro de los 15 días hábiles siguientes a la fecha de interposición de su reclamación, cumpliendo con el trámite dispuesto en el Artículo 32 de la Ley 1369 de 2009. Recuerde que contra la respuesta final emitida proceden los Recursos de Reposición y en Subsidio el de Apelación ante la Superintendencia de Industria y Comercio, de conformidad con lo establecido en el inciso primero del artículo 32 de la Ley 1369 de 2009 y el artículo 30 y 31, de la Resolución CRC 3038 de 2011.

                     

                    Para las solicitudes de Indemnización

                    Sí su reclamación corresponde a una Solicitud de Indemnización, nos permitimos informar que el procedimiento a seguir es el mismo anteriormente señalado, sin embargo, en la respuesta suministrada por la compañía se informará en el Resuelve sí su solicitud de indemnización fue aprobada y el monto a reconocer por parte de MiCursoDigital

                    

                    Vigilado y Controlado por
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								Acerca de MiCursoDigital

								
									MiCursoDigital es una compañía de tecnología y Manualidades, que ofrece soluciones de comercio electrónico para que las personas puedan adquirir cursos, vídeos y tutoriales de forma digital, orientados hacia el autoaprendizaje.

									En MiCursoDigital ofrecemos también una variada gama de materiales y herramientas con enfásis en manualidades y arte comestible, para la elaboración de Figuras en porcelanicron (Masa Flexible), Fondant, Pastillaje, Gelatinas Decoradas, Foamy, Decoración de Uñas, entre otros.

								

							

						

					

					
						
							
								CONTÁCTENOS

								
										Móvil:

											( 57 )3138865907 
	Whatsapp:

											( 57 )3138865907 
	Teléfono Fijo:

											(57)3106282681

 


								

							

							
								
										Correo electrónico:

											ventas@micursodigital.com 

											micursodigital@gmail.com 
	SKYPE:

											micursodigital 
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